Die Logistik sichert die

Das Molkereiunternehmen
Laiterie Saint-Pére, das

zum Groupementles
Mousquetaires gehort,
gewahrleistet die
Ruckverfolgbarkeit des
Endprodukts miteinem
automatischen Lager, das mit

der Produktion verbundenist.

Land: Frankreich | Sektor:
Lebensmittel und Getranke
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jahrliche Produktion von
30.000 Tonnen Desserts
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Laiterie ‘ agro*
SaintPave Ll s
HERAUSFORDERUNGEN

* Robotisierung des Kuhllagers fur
Fertigprodukte

* Automatische Kommunikation
zwischen Produktionslinienund Lager

¢ Riickverfolgbarkeit der Produktein
Echtzeit

LOSUNGEN
« Automatisches Palettenlager

* Automatisches Palettenférdersys-
temund automatische Palettenlifts

¢ Lagerverwaltungssystem Easy WMS

VORTEILE

¢ Lagerkapazitat vonetwa 2.500
Paletten beieiner konstanten
Temperaturvon22C.

¢ Lagerungund automatischer
Versand von etwa 700 Paletten mit
Fertigprodukten pro Tag.

* Vollstandige Ruckverfolgbarkeit
von 2.500 Paletten mit Desserts wie
Cremes, Mousse oder Milchreis.



Die1905in Saint-Pére-en-Retz (Loire
Atlantique) gegriindete Laiterie Saint-Pére
istaufdie Herstellungund den Vertrieb

von Milchprodukten spezialisiert. Das
Unternehmen bietet eine groBRe Auswahl

an Molkereiprodukten wie Milch, Butter,
Lutticher Kaffee, Créme fraiche, Mousse oder
Milchreis an. Alle seine Produkte werdeninden
Intermarché-Supermarktenundan zahlreiche
Restaurantsinganz Frankreich verkauft.

» Griindungsjahr: 1905

» Anzahl der Mitarbeiter: 360

» Produktionslinien fiir Desserts: 6
» Anzahl der Artikelarten: 243

Die Logistik eines Lebensmittelherstellers wie
Laiterie Saint-Pére kennzeichnet sich durch
die Lagerung verderblicher Produkte, die auf-
grundihrer Eigenschaften und Zusammenset-
zung unter strengen Qualitats-, Ruckverfolg-
barkeits- und Sicherheitsstandards verwaltet
werdenmussen.

L,Wir produzieren sichere und hochwertige
Produkte, die die Anforderungen unserer
Kunden erfullen und zur nachhaltigen Ent-
wicklung des Unternehmens und der Milch-
branche beitragen. Die Milch stammt von
franz6sischen Bauernhofen, die wenigerals
100 Kilometer vom Produktionsstandort ent-
fernt sind. Der nahgelegene Standort sichert
die Kihlkette und eine einwandfreie Rickver-
folgbarkeit”, erklart Arnaud Breton, Leiter der
Abteilung Automatisierung und New Work bei
Laiterie Saint-Pére.

Im westfranzdsischen Saint-Pére-en-Retz
verflugt das Molkereiunternehmen tiber
moderne Logistikeinrichtungenund sechs
Produktionslinien, die mit modernsten auto-
matischen Systemen ausgestattet sind. Das
Unternehmen hat sich auf modernste Techno-
logie verlassen,umdie jahrliche Produktion
von 30.000 Tonnen Desserts wie Cremes,
Mousses oder Milchreis zu sichernund so
seine Lieferkette zu optimieren.
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Inder Logistik hat das Unternehmen auf
Automatisierung gesetzt, um das standig
steigende Produktionsvolumen zu bewalti-
gen., Friher haben wirunsere Warenineinem
statischen Lagersystem verwaltet,indemdie
Mitarbeiter die Paletten mit Gabelstaplern
bewegten”, sagt Breton. Jetzt verfligt die Mol-
kereiUber ein Lager fur Fertigprodukte, das
vollstandig robotisiert und mit den Produk-
tionslinien verbundenist. Laiterie Saint-Pére
hatauBerdem das Lagerverwaltungssystem

(LVS) Easy WMS von Mecalux flr die Verwal-
tungaller Vorgange und die Rlckverfolgbar-
keit der Bestédnde in Echtzeitimplementiert.
,Dankder digitalen Verwaltung unserer
Logistik sind wirinder Lage, die vonunseren
Kunden gewlnschten Bestellungen effizient
und pUnktlich zu liefern”, erklart Breton.

Eine der Prioritédten der Laiterie Saint-Péreist
die Gewahrleistung der gekUhlten Lagerung
der Desserts, die die Produktion verlassen. Die

Unterbrechung der Kihlkette kann zu schwer-
wiegenden Problemen wie dem vorzeitigen
Verderbendes Produkts, dem Verlust seiner
Eigenschaften oderder Vermehrung von
Bakterien und Mikroorganismen fGhren. Zur
Aufrechterhaltung einer konstanten Tempera-
turvon2°C, wurde das automatische Lager mit
Sandwichplatten gebaut undist mit Geraten
ausgestattet, die flr eineangemessene Kih-
lung sorgen: Kompressoren, Kondensatoren,
Expansionsventile und Verdampfer.

" on
Hoa
-
w
Al
fi

. R EY Hp EN
'-"‘:=,‘nil$!'-
FED 10T B mw g -

= &



Mit der Produktion verbundene,
robotergestiitzte Logistik

,Die Roboterisierung unserer Lagerhaltung
hatuns erhebliche Vorteile beider Produktion
gebracht und das Risiko von Unfallenund Feh-
lernbeider manuellen Lagerung von Waren
verringert”, sagt Breton.

Beidem automatischen Lager von Laiterie
Saint-Pére handelt es sichumein Hochregal-
lagerin Silobauweise und befindet sichan
einem strategisch vorteilhaften Standort, der
den Ein-und Ausgang der Desserts erleich-
tert:inder Nahe der Produktionslinienund der
Ladedocks.

Miteiner Héhe von17 mund zwei 52,5 mlan-
gen Gangen werdenin derrobotisierten An-
lage 2.500 Paletten mit Fertigprodukten gela-
gert.Injedem Gangist ein Regalbediengerat
im Einsatz, das fur die Einlagerung, Entnahme
und Beférderung vonrund 700 Paletten pro
Tag verantwortlichist. Dabeifolgt esautonom
den Anweisungenvon Easy WMS. Die Regale
sind doppeltiefund kbnnen aufjeder Ebene
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zwei Paletten hintereinander lagern, wodurch
sichdie Kapazitat verdoppelt. Fir den Zugriff
aufdie zweite Palette sind die Regalbedien-
gerate mit Teleskopgabeln ausgestattet, die
zwei Paletten auf einmal handhaben kénnen.
Easy WMSiist so konfiguriert, dass die Regale
Paletten derselben Artikelart lagern, wodurch
unnoétige Bewegungen vermieden werden.

Die Paletten gelangen mit Hilfe vonroboti-
sierten Férdersystemen aus der Produktionin
dasLager.ImLager nimmt das Regalbedien-
gerat die Produkte aufund setzt sieinder
entsprechenden Lagerpositionab.,Dank des
automatischen Palettenférdersystems und
der Palettenlifts erreichen wir eine hohere Ge-
schwindigkeit und Ladekapazitatiminternen
Warentransport®, freut sich Breton.

Riickverfolgbarkeitin Echtzeit

Laiterie Saint-Pére muss alle Warenin Echt-
zeit kontrollieren,um Fehler zu vermeiden
und eine vollstandige Ruckverfolgbarkeit all
seiner Produkte zu gewahrleisten. Flr eine
24/7-Bestandskontrolle wird der Barcode auf
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,Wirhaben uns flir Mecalux als Dienstleister fiir
unser automatisches Lager- und Transportsystem
fir Paletten entschieden, weil das Unternehmen
Spezialist fiir diese Art von Lésungen ist”,

Arnaud Breton
Leiter der Abteilung Automatisierung
und New Work bei Laiterie Saint-Pére

dem Etikett auf jeder Palette automatisch an
der Eingangskontrollstationam Anfang des
Fordersystems gelesen. Auf diese Weise wird
Uberpruft, ob die Ware mit derjenigen Gber-
einstimmt, die die ERP-Software von Laiterie
Saint-Pére zuvor alsim Lager eingetroffen ge-
meldet hat. Auch die Abmessungenund der
Zustand der Paletten werden Uberprift,um
sicherzustellen, dass sie die Anforderungen
fur die Lagerung erfullen.

Die Integration von Easy WMS mit dem
ERP-Systemvon Laiterie Saint-Péreist von
grundlegender Bedeutung, damit beide
Systeme Daten Uber den Lagerstatusund

die Geschaftsanforderungen austauschen
kénnen, z. B. eingehende Produkte oder von
Kundenbestellungen, die so schnell wie mdg-
lich versandt werden mussen.

Um jeder Palette einen Stellplatz zuzuweisen,
fuhrt Easy WMS eine Reihe von Berechnungen
durch, diedie Anzahl der leeren Regalfacher,
die Artikelart und die Nachfrage berUtcksichti-
gen. Andieser Stelle kommt die Robotisierung
zum Einsatz: Mit Hilfe von Férdersystemen
und einem Regalbediengerat werden die
Palettenautomatischandie entsprechende
Lagerposition gebracht.

Beider Versendung von Paletten teilt das
ERP Easy WMS im Voraus - zwischen12 und
24 Stundenim Voraus - die zu versendenden

Produkte mit, so dass die Ausgangsauftrage
vorbereitet werden kénnenund Zeit gespart
wird. Das Lager verfligt Uber einengroBBen
und kompletten Versandbereich,indemein
Shuttle installiert wurde, das die Paletten nach
den Anweisungen der Software in Durchlauf-
kanale einteilt, je nachdem, ob sie demselben
Auftrag oder der gleichen Transportroute ent-
sprechen. Die dynamischen Durchlaufkanale
weisen eine leichte Neigung auf, damit sich die
Paletten durch die Schwerkraft vom héchsten
zum niedrigsten, zu den Docks fihrenden Teil
bewegen.Die optimale Organisation des Ver-
sandbereichs tragt zu einer schnelleren und
effizienteren Versendung der Desserts bei.

Logistik 4.0 fiir Desserts

Umjahrlich 30.000 Tonnen Desserts zu
produzieren, missen Logistik und Produktion
aufeinander abgestimmt sein. Die Laiterie
Saint-Pere verfugt Uber eine flexible Liefer-
kette, die dankihres klaren Bekenntnisses
zuneuen Technologien fur die anstehenden
Herausforderungen geristetist.

Die mit Easy WMS verbundenen robotisierten
Lager-und Transportsysteme vermeiden Feh-
ler bei der Handhabung der Waren, gewahr-
leistendie vollstandige Ruckverfolgbarkeit
von 2.500 Paletten mit Molkereiprodukten
und verkirzen die Reaktionszeiten von Laite-
rie Saint-Pére. Das Unternehmen kann somit
den Kundenanforderungen gerecht werden.



