30 MillionenKilo
Rindfleisch pro Jahrin einem
automatisierten Pufferlager

Das zur Grupo Medina, dem Marktfthrer fUr Rindfleisch in Spanien, gehdrende Unternehmen Elaborados
Carnicos Medina hat den Bereich zur Zwischenlagerungin seinem Fleischerzeugungsbetrieb in Buiiol
erneuert,umdie Produktivitat zuerhdhen. Dort hat es einautomatisiertes Behalterlager mit mehr als

16.000 Stellplatzen (fur 32.000 Behalter) auf einer Flache von nur 537 m?installiert, in dem das Fleisch

bei KUhltemperatur reift. Das neue Lager, das durch automatisierte Férdervorrichtungen mit den Gbrigen
Arbeitsbereichen des Fleischverarbeitungsbetriebs verbundenist,istinder Lage, biszu680 aus dem
Zerlegungsbereich eintreffende Behalter pro Stunde zu handhaben. Um die maximale Leistung zu erreichen
unddie Sicherheitund Nachverfolgbarkeit des produzierten Fleischs zu gewahrleisten, wurde

das Lagerverwaltungssystem Easy WMS von Mecaluximplementiert.
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* Automatisiertes Pufferlager:

Die Robotisierung erméglicht einen
ununterbrochenen Fluss von bis zu
680 Behaltern pro Stunde aus dem
Zerlegungsbereich und gleichzeitig
die automatisierte Verbindung des
Lagers mitdem Portionierungs-und
Verpackungsbereich.

* Sicherheit der Ware: Die
Automatisierung sorgt fir einen
sicheren Transport des Fleischs und die
Aufrechterhaltung der Kihltemperatur,
um dessen Geschmack und Qualitat zu
gewahrleisten.

* Bestandsverwaltung: Easy WMS
kontrolliert den Bestand im
automatisierten Lagerundinsbesondere
die genaue Zeit, die zur Reifung des
Fleisches bendtigt wird.




Flihrender Rindfleischproduzent

Die 1973 gegriindete Grupo Medinaist ein
Fleischwarenhersteller mit Sitzin Leganés
(Madrid), der moderne Fleischverarbeitungs-
betriebe in Montellos (Galicien) undin Bufol
(Valencia) besitzt. Sie beschéftigt Gber

1.500 Mitarbeiter und hat sich zum fihrenden
Rindfleischproduzentenin Spanien und Refe-
renzunternehmen flr die Branche in Europa
entwickelt.

Im Jahre 2016 nahm die Gruppe Uber das
Unternehmen Elaborados Carnicos Medina
das WerkinBufolin Betrieb, indem heuteins-
gesamt 70 Millionen Kilo Rindfleisch auf einer
Flache von 55.000 m? produziert werden.

Ausrichtung auf Robotisierung
FrUherlagerte das Unternehmen das vakuum-
verpackte Fleischin Behaltern, die anschlie-
Bend auf Paletten gestapeltundineinem
Bereich nebendem Zerlegungsraum gelagert
wurden, der mit (vor Jahren von Mecalux ge-
lieferten) Palettenregalen ausgestattet war.

Dieser Bereich dientals Zwischenlager. Dort
verbleibt das Fleisch aus dem Zerlegungs-
bereich wahrend einer bestimmten Zeit,um
zureifen, und wird anschlieBendin einen
Verarbeitungsbereich transportiert,indemes
nachden Winschen des Kunden portioniert
und verpackt wird.

José Lopez Bejarano, Betriebsleiter von Ela-
borados Carnicos Medina, erklart: ,Wir arbei-
ten mit groBen Produktionschargen, sodass

Die gesamte Anlage
wurde so angepasst,
dass zwei Behalter mit
den Abmessungen
400 x 600 mm
libereinander gelagert
werden kdénnen
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wir tadglich mehrals 300 Paletten mit manu-
ellen Flurférdermittelnlagern und bewegen
mussten.” Der gesamte Prozess war recht
mihsam und verlangsamte den Warenfluss
zwischen dem Produktionsbereichund dem
Reifungslager. Deshalb war fUr Bejarano klar:
,Wir brauchten ein automatisiertes Lager-
und Transportsystem, das all diese manuellen
Aufgaben Uberflissig machte.”

Um die Reifezeit zu kontrollieren, war es
auBerdemunerlasslich, Uberein Lagerver-
waltungssystem (LVS) zu verfiigen, das den
Bestand kontrolliert, die vollstdndige Nach-
verfolgbarkeit gewahrleistet und die Verwal-
tung der verschiedenen Produktionsschar-
genermoglicht, vondenenjede aus mehreren
Artikelarten besteht.

Grupo Medina zeichnet sich vor allem dadurch

aus, dass sie sowohl beiden Produktions-
prozessenalsauchinihrenLagerningroBem
MaRBe auf Technologie setzt,um die Wettbe-
werbsfahigkeit zu erhalten und die maximale
Qualitatihres Fleischs zu gewahrleisten.
Marino Medina, Vorsitzender der Gruppe
Medina, bestatigte kurz vor Beginn der Mon-
tage:,,Wirkennen Mecalux und die Projekte,
die esdurchgefthrt hat, seit vielen Jahren. Bei
der DurchfUhrung unseres Projekts setzen wir

JJ

»Wirhaben uns fir die Lagerl6sungen von Mecalux entschieden,
da das vorgelegte technische und finanzielle Angebot unseren
Anforderungen am besten entsprach. AuBerdem liberzeugten

uns die Branchenerfahrung und die Fdhigkeit von Mecalux,
auf die Besonderheiten unseres Unternehmens einzugehen.
Das automatisierte Behélterlager ist zu einem wesentlichen
Bestandteil unseres Produktionsprozesses geworden,
ohne den wir nicht mehr arbeiten kénnten.”

José Lépez Bejarano
Betriebsleiter von Elaborados Carnicos Medina

volles Vertrauenin seine technischen Fahig-
keitenund seine umfangreiche Erfahrung.”

Automatisiertes Behdlterlager:
Eigenschaften

Die gewahlte Logistikldsung besteht aus
einem automatisierten Behalterlager, einem
vollstandigen Férderkreislauf und dem
Lagerverwaltungssystem Easy WMS.Indem

Lager kann Elaborados Carnicos Medina pro
Stunde bis zu 680 Behalter mit Fleisch, das aus
dem Zerlegungsbereich kommt, einlagern.

Das Lager,indemeine Temperaturvon2°C
herrscht, bestehtausdrei43mlangen Gan-
genmit Regalen doppelter Tiefe auf beiden
Seiten.Die10 mhohen Regale mit18 Lager-
ebenenverfligen Uber16.416 Stellplatze. Eine




Hohe Leistung

Das neuelLageristin
derLage, pro Stunde
biszu680 ausdem
Zerlegungsbereich
eintreffende Behalter
zuverwalten

der Besonderheiten dieses Lagers besteht
darin, dass die Stellplatze mit 388 mm hoher
alsnormalsind, damit sie aufjeder Ebene
zweiUbereinander gestapelte Behalter der
Abmessungen 400 x 600 mmaufnehmen
kédnnen. Aufdiese Weise wird der Raum
besser genutztund es kdbnnen mehr Produk-
teinca.32.000Behélterngelagert werden.
Angesichts der Wachstumsaussichten von
Elaborados Carnicos Medina wurdeim Lager
genlgend Platzreserviert,um bei Bedarf
einen zuséatzlichen Lagergang hinzufigen zu
kdénnen.

Die Automatisierungist der Schltsselas-
pektdieses Lagers, dadieautomatisierten
Fordermittel fur sichere und konstante
Produktbewegungensorgen.Injedem Gang
wird ein Regalbediengerat flr die schnelle
Platzierung und Entnahme der Behalter an
den Stellplatzen eingesetzt.

Ander Vorderseite des Lagers wurde auf
einer Hohe von 2,7 mvom Boden eine Platt-
form mit einem Forderkreislauf fur Behalter
eingerichtet. Auf der einen Seite kommt die
Ware aus dem Zerlegungsbereichan und auf
deranderen werden die Behalter mit dem
gereiften Fleischin dennachsten Prozessbe-
reichtransportiert, wo das Fleisch portioniert
und unter Schutzatmosphére verpackt wird.

Alleim automatisierten Lager eintreffenden
Behalter mlssen eine Kontrollstation durch-
laufen, inder Gberpruft wird, ob ihr Gewicht
undihre Abmessungenden Vorgaben flr die
Platzierungim Lager entsprechen. Diejeni-
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gen, die diese Kontrolle nicht bestehen, ge-
langenineinen Ablehnungskreislauf, wo die
Lagerarbeiter sie gemal den Anweisungen
desLVSaufarbeiten, damitsieindas Lager
aufgenommen werden kdnnen.

Der Betriebsleiter von Elaborados Carnicos
Medina erklart: ,Wir sind mit dem automati-
sierten Lager sehr zufrieden, daesunseren
Anforderungen entspricht. Dazu gehort
unteranderemdie vollstdndig automatisierte
Verbindung der Zerlegungs-, Reifungs-,
Portionierungs- und Verpackungsprozesse
inunserem Zentrum.

“Die Automatisierung hat nicht nur die
Leistung der Anlage erhéht, sondern war
auchentscheidend fur die Aufrechterhaltung
der Klhlkette, die unerlasslich fur eine opti-
male Konservierung des Fleischsist. Um die
Sicherheit der Lagerarbeiter und der Anlage
im Allgemeinen zu gewahrleisten, ist das
Lager mitautomatischen BrandschutztlUren
ausgestattet. Im Falle einer Aktivierung wird
das Lager hermetisch abgeriegelt,umdie
Ausbreitung der Flammen zu verhindern und
gleichzeitig eine schnelle Evakuierung des
Personals zuermdéglichen.
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Kontrolle der Betriebsablaufe

Ein Lager wie das von Elaborados Carnicos
Medina mit einem vollstdndig automatisier-
ten Betrieb,indem verderbliche Ware ge-
handhabt wird, bendtigt eine Lagerverwal-
tungssoftware (LVS), die alle Bewegungen
der Ware steuert und gleichzeitig eine voll-
standige Nachverfolgbarkeit gewahrleistet.
Aus diesem Grund wurde das LVS Easy WMS
von Mecaluxinstalliert, das dazu beigetragen
hat, dass die Lieferkette dieses Fleischwaren-
unternehmens viel effizienter wurde.

José Lépez Bejarano, Betriebsleiter von
Elaborados Carnicos Medina, rdumt ein, dass
einer der Hauptvorteile der Implementie-
rung von Easy WMS darin besteht, ,dass der
Bestand und die Verweildauer der Produkte
im automatisierten Lager genau kontrol-
liert werden, um den Reifungsprozess des
Fleischs zu gewahrleisten.”

DasLVS organisiert die Ware nach Chargen
und weist jedem Behalter bei seiner Ankunft
ausdem Zerlegungsbereich einen Stellplatz
im Lager zu. Zwei Ubereinander gestapelte
Kunststoffbehalter enthaltenimmer die
gleiche Artikelart aus der gleichen Produk-

Easy WMS kontrolliert
die Zeit, die das Fleisch
bis zur Reifungim
automatisierten Lager
verbringen muss

tionscharge. Der Warenein-und -ausgang
im automatisierten Lager erfolgtinden zwei
Schichten, indenendie Zerlegung stattfin-
det, von 6:00 bis 22:00 Uhr.

Die Nachverfolgbarkeit, die Easy WMS m&g-
lichmacht, ist eine unverzichtbare Eigen-
schaft far ein Lebensmittelunternehmen wie
Elaborados Carnicos Medina, da sie dazu
beitragt, die Eigenschaften der Produkte
und alle Phasen bis zur Auslieferungan

den Kunden zu identifizierenund streng zu
kontrollieren.

Roboterbetriebene Logistik

flr Qualitatsfleisch

Die Tatsache, dass Grupo Medina der fUhren-
de Rindfleischproduzentin Spanienist, ist
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kein Zufall. Zu einem besonders hochwertigen
Produkt kommen die Sorgfalt und Hingabe,
die das Unternehmenihm widmet.

Mit einer Jahresproduktion von tber 70 Millio-
nen Kilo Rindfleischist der neue Fleischerzeu-
gungsbetriebin Buiol einklares Spiegelbild
aller Werte der Grupo Medina. Dank der
Robotisierung konnte das Unternehmen die
far die einzelnen Vorgange aufgewendete
Zeit erheblich verklrzen und die Warenein-
und -ausgange beschleunigen, sodass nun
680 Behalter pro Stunde eingelagert werden
kédnnen. Das Unternehmen kannnun besser
auf Nachfragedanderungenreagieren, unter
standiger Beibehaltung von Qualitadt und
Geschmack des Fleisches.

Die Logistikldsung von Mecalux ist so konzi-
piert, dass sie den derzeitigen Anforderungen
entspricht, ohne die zuklnftigen Anforderun-
gender Grupo MedinaauBer Acht zu lassen.
José Lopez Bejarano sagt:,,Derzeit prifen wir
die Méglichkeit, das Lager durch die Instal-
lation eines weiteren Regalbediengerats zu
erweitern,umdie Notwendigkeit zur Lage-
rung leerer Behalter und unsere zukUlnftigen
Wachstumsaussichten abzudecken.”



